Proceso de la LECHE INFANTIL

() l.d CNOL A partir de las 4 de la
mafiana, los productores de COLANTA
comienzan con el proceso de ordefio
(Manual 0 mecamco)

Adicion de vitaminas:
Durante ¢l proceso dc pasteurizacion,
COLANTA adiciona a la leche vitaminas
para aumentar su valor nutricional (6°C).
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proceso que tiene como objetivo eliminar
las bacterias patogenas, es decir, aquellas
que producen enfermedad. Se realiza a
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que se expone la leche a una temperatura N

de 74°C durante 15 segundos y se enfria a
una temperatura de 4 °C de forma rapida.

luego se envian a la cava,
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en carros provistos de aislamiento térmico
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