Secreto # 4

Estrategias:

A. Sanidad Preventiva
B. Calidad e higiéne de la leche &

A.E.A: Edgar Mufioz
En los pasados articulos se han presentado algunos secretos para ser competitivos, el cuar-

to y dltimo secreto estd dirigido a mejorar el estado sanitario del ganado y la calidad de la
leche; con calidad el ganadero recibe mejor precio y mayores ganancias al vender su producto.

Un buen ganadero debe poner en préctica los cuatro
secretos para ser competitivos y ademas realizar por
iniciativa propia todas las actividades orientadas a in-
crementar la eficiencia y controlar los costos de pro-
duccion que con sequridad le permitiran ser competi-
tivo en el mercado.

+ SANIDAD PREVENTIVA

Es la aplicacion de la Medicina Veterinaria Preven-
tiva con sus conceptos de vacunacion, medidas de
manejo y aplicacion de la bioseguridad.

« PLAN DE VACUNACIONES

o Contra fiebre Aftosa y
Brucelosis en los ciclos obli-
gatorios establecidos por el
ICA.

e Vacuna Triple (contra car-

bén sintomético, edema
maligno y septicemia
hemorragica), contra car-
bén bacteriano y contra ra-
bia segln presentacién de
dichas enfermedades en las
regiones.
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Contra Rinotraqueitis Bovina Infecciosa (IBR), Dia-
rrea Viral Bovina(DVB), Parainfluenza y Leptospirosis
segun diagndsticos seroldgicos y/o prevalencia de las
enfermedades en las fincas y/o regiones.

Contra Estomatitis Vesicular

CONTROL DE PARASITOS INTERNOS

Vermifugaciones periddicas segun edades de los
animales.

Separacion de los animales en lotes similares en
cuanto a edad y/o estado productivo.

Control de los vectores de
los parasitos.

No esperar que los anima-
les muestren sintomas clini-
cos para realizar los trata-
mientos.

«CONTROL DE PARASI-
TOS EXTERNOS

e Realizar bafios estrategicos
segun la presencia de los pa-
rasitos y época del afio.



. MEDIDAS DE MANEIO

T T —————
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» Utilizar la DOSIS recomendada del producto
parasiticida y la CANTIDAD adecuada de la solucién de
cada animal (en general, se recomienda 1 litro de la
solucion por cada 100 kilos de peso.)

Bafiar a contrapelo, lo que implica bafiar desde abajo
hacia arriba y desde atras hacia adelante, haciendo
énfasis en partes cubiertas como ubre, axilas, partes
internas de las patas, raiz de la cola, etc.

@ Al notar resistencia de los
parasitos al producto usado,
cambiar de producto activo.

Y BIOSEGURIDAD

e Separar los animales en
lotes homogéneos.

e Antes de ingresar anima-
les nuevos a la finca, reali-
zar pruebas diagndsticas
para enfermedades exéticas
en la finca y/o region.

o Descartar los animales
con enfermedades cronicas,
fuentes de contagio de ani-
males sanos.

e Disponer adecuadamen-
te de los cadaveres de ani-
males muertos en la finca.

CALIDAD DE LA LECHE

Para obtener mayores ganancias no sélo es necesario
disminuir los costos de produccién, sino aumentar los
ingresos. Producir y conservar una leche de optima
calidad, tanto composicional como higiénica, debe ser
una meta permanente para lograr las bonificaciones
establecidas.

Para lograr una buena calidad higiénica y sanitaria se
recomienda: .

oSitio de ordefio impo y seco (establos y salas de orde-
fio), bajo techo y libre de pantaneros (potreros).

Suficiente disposicion de elementos higiénicos para
el ordefio: Agua limpia, desinfectantes para antes y
después del ordefio, papel o toallas desechables para
el secado de pezones.

Utensilios de ordefio limpios, desinfectados y secos.

Ordefiar primero las vacas sanas y de dltimo las
vacas con mastitis.

» Antes de ordefar, exami-
nar la leche en un recipien-
te de fondo oscuro y des-
cartar los primeros chorros
de cada cuarto.

e Lavado y secado de pe-
Zones sucios.

@ Desinfeccion de pezones
dejando actuar el desinfec-
tante durante 20 - 30 segun-
dos, y secado de los mismos.

» Ordefio répido y a fondo,
sin interrupciones.

@ Desinfeccion efectiva de
pezones una vez termina-
do el ordefio.

e Vaciado de la leche a
canecas y/o al tanque de
enfriamiento a través de fil-
tros adecuados.

» Transporte lo més pron-
to posible la leche al tanque de enfriamiento y verifi-
que que ésta sea llevada a 4°C en menos de 3 horas.

Inmediatamente después de uso, lave y desinfecte apro-
piadamente los utensilios y el equipo mecanico de ordefio,

» Lea las etiquetas de jabones, detergentes y desin-
fectantes y use las dosis recomendadas por los fa-
bricantes. Evite las medidas inexactas como
“tapaditas”,“chorritos”, entre otros.

» En equipos mecanicos de ordefio practique las re-
comendaciones en cuanto a DOSIS de los detergentes,
TEMPERATURA del agua y TIEMPO de recirculacién, ¥
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