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transformaciones
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Afio tras afio, La Cooperativa se ha ido transformado

para ser mas competitivos. La constante busqueda
de ser mejores ha hecho que COLANTA se mantenga
a la vanguardia en tecnologia.

Conozca algunos equipos el laboratorio de calidad,
que han ido de la mano con la historia de La Coope-
rativa.

Butirometro
(1980)

Es el método tradicio-
nal mas preciso para
la medicion del por-
centaje de la grasa
en la leche. Requie-
re de una centrifuga g
y un reactivo (acido sulfurico). Al centrifugar la mues-
tra, el reactivo quema todos los componentes de la
leche excepto la grasa, lo que permite hacer una me-
dicién exacta de su porcentaje.

Aunque en COLANTA se usan otros equipos para la
medicién de los componentes de la leche, el
butirémetro es utilizado por su exactitud como refe-

» rencia para calibrar los demas equipos.

Milko Tester Minor
(1980)
Con este equipo, La Coopera-
tiva comienza a utilizar la tec-
nologia en la medicién de la
grasa, por medio de una lectu-
ra fotométrica, es decir, la can-
tidad de luz que pasa por una
: ‘@ celda es proporcional al porcen-
taje de grasa de la muestra. Su funcionamiento es
manual y es uno de los pocos equipos que existen en
el mundo. La palanca succiona la muestra y determi-
na el porcentaje de la grasa hasta 13%. El equipo
realiza 50 mediciones por hora.

Milko Tester MKIII - ~

(1982)

Fue adquirido por COLANTA en
1982 aproximadamente. Este
equipo, al igual que
butirometro y el Milko Tester
Minor, solo permite medir el
porcentaje de grasa. La
diferencia respecto a los otros
se da en su funcionamiento

semiautomatico.
Milko Scan 133B
(1995)yel S50 (2000)

Optimizan la tecnologia
realizando una lectura de
diferentes componentes de la
leche por medio de un haz
unico con filtros infrarrojos.
Con estos equipos se permite
la medicion de la grasa,
ademas de la proteina, la
lactosa y los sdlidos totales y
solidos no grasos. El Milko Scan
S 50, envia informacion al
sistema, agilizando el trabajo. |

-
Milko Scan FT 120
(2002)
Es el Ultimo equipo adquirido ‘
por COLANTA. Las lecturas .
que realiza se basan en filtros infrarrojos, con la
diferencia que contiene un niimero ilimitado de longi-
tudes de ondas del espectro, que permite una medicién
de mas de doce componentes en la leche y jugos:
grasa, proteina, azlcar total, sélidos totales, sdlidos
no grasos, latosa, glucosa, fructosa, sucrosa, cido
lactico, &cido citrico, acidez total, sal y Urea.
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