La lombricultura
es la técnica de
criarlombrices en .
cautiverio en forma intensiva, para lo-
grar una rdpida y abundante repro-
duccién y produccién en espacios reducidos.

De este cultivo se obtienen dos productos principales: el humus de lombriz o lombrinaza y la carne como
fuente de proteina, representada en la misma lombriz.

Hoy se conocen 8.000 especies de lombrices, pero solo 3.500 han sido estudiadas de las cuales sdlo unas
pocas han sido domesticadas y adaptadas para cultivarlas en casas o fincas.

Desde tiempo inmemorable la lombriz es conocida como animal ecolégico, transforma todos los residuos
organicos, estiércoles, basuras, sobrantes de cosecha; lo unico que no degradan es el vidrio, pldstico y
metal.

La carne de lombriz tiene del 60 al 80% de proteina cruda que la ubica como uno de los alimentos de mayor
calidad que se pueda encontrar en la Naturaleza.

El humus o lombricompuesto participa en la fertilidad bioldgica, fisica y quimica del suelo. En la biolégica
contribuye al mantenimiento y desarrollo de la microflora del suelo, por el lado de la fertilidad quimica
facilita la absorcion de los elementos, en cuanto a la fertilidad fisica mejora las condiciones del terreno.
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