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En ediciones pasadas les contamos que COLANTA estrené su nueva Planta de Derivados Carnicos

San Pedro. En esta ocasion los invitamos a hacer un recorrido por sus instalaciones:
Recordemos que en la planta trabajan 20 personas de La Planta Carnicos de Santa Rosa y se
contrataron 30 mas en el municipio. Ellos tienen la misién de producir semanalmente: Carnes

frias: Salchicha, mortadela, salchichon y jamén. Ademas chorizo campesino, chorizo coctel y de
ternera, y carnes de temporada: Perniles, pollos, cafidn, tocineta y cabano.
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