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LECIHES
FRESCA

Leche sostenible al instante

Cada vez buscamos innovar y ser mas competitivos, esto se ha hecho posible gracias al
adecuado uso de la tecnologia. Por esta razén, conversamos con Carlos Romero, Arquitecto
y Lider del proyecto Naturleche, una empresa que se dedica a la reingenieria lactea.

» 35



Infortambo Andina — ggosto 2020 e~ e

ESPECIAL DE TECNOLOGIA

maginemos un escenario donde

podamos adquirir en un minuto
leche pasteurizada vy fresca, ade-
mas, que su envase seareutilizable
y ayude al medio ambiente. Natur-
leche hace posible este escenario
que imaginamos muchos, gracias
al proceso que hace su maquina
dispensadora. Asimismo, y en la Li-
nea de generar mayor competitivi-
dad actualmente producen queso
madurado bajo el nombre PEKE-
SITO en presentacién personal en
Samaca, Boyaca.

¢ Cémo nacié Naturleche?

C.R: Naturleche naci6 hace 10
afos; sin embargo, con la firma
de los tratados de libre comer-
cio (TLO) eraclaro que el modelo
de negocio agrario debia cambiar
o de lo contrario el negocio del
campo moriria y hoy dia lo es-
tamos viviendo; mas importacio-
nes menos produccién nacional,
mayor desercién campesina. Por
eso decidimos adoptar por una
nueva tecnologfa.

¢Donde se encuentra ubicada
la maquina y cuantas mas hay?
C. R: La desarrollamos en Sa-
maca, Boyacd. El proceso de
comercializacién de la maquina
comenzé oficialmente a finales
del 2019. A la fecha se han veni-
do probando por parte de dife-
rentes empresas interesadas en
comercializar lActeos y que estan
a punto de lanzar sus productos.

¢Qué clase de productos se
pueden vender?

C.R: En la maquina se pueden
vender lacteos, vinos, aceites,
jabones, etc. En la actualidad es
tendencia mundial vender pro-
ductos a granel, ya que se evita
empaques; por ende, suelen ser
mas econdmicos, y por supuesto
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se cuida el planeta.

¢Como es el envase para llevar
la leche?

C.R: Para la leche se utiliza una
botella de vidrio de 1litro, donde
el cliente la compra una primera
vez, y debe responsabilizarse de
lavarla y desinfectarla adecua-
damente cuando quiera recom-
prar. Deigual manerala maquina
cuenta con un sistema de desin-
feccion, para que cada vez que
se haga una venta se mantenga
la inocuidad al 100%.

¢Cual es el proceso que hace la
maquina de inicio a fin?

C. R: La méaquina lo que hace es
facilitar el empacar, mantener y
comercializar leche fresca pasteu-
rizada para Lo cual historicamente
se requieren grandes inversiones,
de estamanera cualquier empresa
con una marmita y el correspon-
diente registro sanitario puede
vender su leche directamente
generando beneficios para todas
y cada una de las comunidades
donde se produce.

¢Cémo garantizan la inocuidad
del producto?

C. R: Cada unidad cuenta con
los requerimientos de comuni-
cacion, frio, asi como sensores
y alarmas que garantizan la ca-
lidad y la vida util del producto.

¢Quiénes conforman el equipo
de trabajo?

C. R: Es un proceso muy largo,
es por eso que se requiere un
trabajo en equipo de profesio-
nales como: un ingeniero meca-
nico, un disefiador industrial, un
ingeniero de sistemas, un inge-
niero eléctrico. Con este equipo




Andina — ggosto 2020

l Auumﬁ‘ itEw!d:::t ? %‘
- { ® )

As HIERBER

L

desarrollamos prototipo tras
prototipo, y al final con mucha
paciencia e insistencia logramos
resultados exitosos.

¢Este sistema para que tipo de
perfiles esta disefiado?

C. R: Las maquinas estan pen-
sadas para que los productores,
asociaciones y cooperativas
puedan vender su leche directa-
mente, generando lo que deno-
minamos geo-producto, donde
se produce, se procesay se co-
mercializa en su area geografica
natural, dinamizando la econo-
mia municipal.

Como empresa jqué
aspiraciones tie-
nen?

C. R: Fabricar y co-
mercializar maqui-

nas para: Colom-
bia, Centro y sur
América.

¢A qué precio se podria
vender el producto?

C. R: Es una decisién particular
de comercializacién, claramente
es leche ordefiada del dia, pas-
teurizada del dia y de las vacas
de laregidn, sin quimicos, ni con-

ESTAMOS EN PROCESO

DE CERTIFICACION GRUPAL
ORGANICA DE LECHE DE 57
PRODUCTORES DEL MUNICIPIO
DE SAMACA- BOYACA,

CONEL RESPALDO DE LA
FUNDACION BANCOLOMBIA

Y ENCAMPO, DONDE

EL OBJETIVO ES BENEFICIAR

AL PRODUCTOR PRIMARIO.

servantes, ni estabilizadores de
proteina a temperaturas donde
las vitaminas no de desnaturali-
zan, esto la hace la mejor leche
del mundo... s Qué precio paga-
ria usted por un producto na-
tural y honesto?, no se le quita
nada no se le agrega nada.

¢ Qué beneficios tiene esta in-
novacién?
C.R: Sostenibilidad Social (Que
el campo sea negocio), Soste-
nibilidad ambiental (Sin plasti-
cos), Sostenibilidad Econémica
(inversiones muy bajas para que
todos los colombianos puedan
consumir leche de calidad), Per-
manencia en el campo (Inclusién
de las nuevas generaciones) y
Formalizacién de negocios
(Jarreadores).

¢Cual es lavida util

del producto?
C.R:Sise cumplen
con los protocolos
basicos puede du-
rar hasta 7 dias. Lo
importante es que la
maquina puede variar de
tamafio dependiendo del consu-
mo, es decir; su tanque puede
ser de 100, 200 o 300 litros

0 mas.

Alejandra Pichimata
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