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RIGOCOLANTA, with the purpose of 4
promoting the geneticimprovement '
focused in crossbreeding Bos Taurus meat
type, held a contest under the 9" Seminar
of milk and meat, the“1* Steer contest and block
test’, which was attended by 15 suppliers of cattle.
The crossbreeds inscribed were Bon, Aberdeen
Angus, Simmental and Limousine, brought from
. the municipalities Santa Rosa de Osos, Fredonia,
Yolombo, Cimitarra, Caceres, Salamina, Puerto
Berrio,among others. The awards ceremony took
place on October 24" of 2014, during the speech
.+ "Classification of commercial channels and quality
~ meatcutsin cattle” by the Argentinian specialist,
Dr. Cristian Bianchi.
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Resumen , .

RIGOCOLANTA, con el fin de Aberdeen Angus, Limousine y Simmental
promover el mejoramiento procedentes de los municipios de
genético enfocado en el Santa Rosa de Osos, Fredonia, Yolombg,
cruzamiento con razas Bos Cimitarra, Caceres, Salaminay Puerto
taurus tipo carne, realizé en el marco del Berrio, entre otros. La premiacion se realizé
9 Seminario Internacional de Leche y el viernes 24 de octubre de 2014, durante
Carne, el“1¢" Concurso de novillos y block la charla“Clasificacion de canales y cortes
test’, el cual contd con la participacion comerciales de calidad en bovinos”del
de 15 proveedores de ganado bovino, especialista argentino, dr. Cristian Bianchi.

inscritos con cruces de las razas Bon
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¢;,Qué son los
block test?

El block test es un concurso de carnes en el
cual se evalian caracteristicas cuantitativas
de la carne (rendimientos, area del ojo
dellomo entre otros) y las caracteristicas
cualitativas de la misma (color, terneza,
marmoleo), con el fin de valorar la aptitud
carnica de un grupo de novillos producidos
con alta calidad. Este concurso le otorga al
proveedor la posibilidad de conocer qué
tipo de animales esta produciendo y como
puede mejorar para dar cumplimiento a las
especificaciones del mercado actual, el cual
cada dia es mas exigente.

Metodologia
del concurso

Para la inscripcién del proveedor al
Primer Concurso de Novillos y Block

Test organizado por FRIGOLANTA, los
novillos debian cumplir con las siguientes
condiciones:

« Especificaciones de novillo
comercial y novillo tipo premium
Menor de 24 meses, peso mayor o igual a
430 Kg. Rendimientos superiores al 40%,
razas Bos taurus tipo carne y Bos indicus y
Sus cruces.

* Trazabilidad
Al momento de su recibo en

FRIGOCOLANTA, se debia entregar los
registros de nacimiento de los animales 'y
estar correctamente identificados.

T

« Alimentacion
Bajo el sistema a pastoreo o pastoreo
mas suplementacion, libres de
anabdlicos y antibidticos.

* Dellote de animales el proveedor debia
seleccionar e identificar tres, de los
cuales uno por sorteo participaria en el
CoNncurso.

Condiciones de
descalificacion

 Denticién excedida.

* Acabado excedido o falta del mismo.

* Caracteristica racial o biotipo no
comprendido.

* Presencia de lesiones patoldgicas antey
post mortem.

* Presencia de signos visibles o resultado
de laboratorio positivo de uso de
antibiéticos o anabdlicos hormonales.

* Presencia de lesiones traumaticas,
hematomas, entre otros aspectos.

Almomentodesuingresoa
FRIGOCOLANTA, los animales
seleccionados por el proveedor fueron
pesados individualmente, identificados
por lote y trasladados a los corrales de
reposo, con disponibilidad de agua para
consumo a voluntad. Posteriormente,
serealizé lainspeccidon ante mortemy se
sorted mediante el sistema de balotas el
animal por proveedor que participaria en
el block test.

Durante el beneficio, se determiné la edad
por cronometria dental, se clasificaron

las canales de acuerdo con el sistema
“ICTA" (norma técnica colombiana),
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se evaluaron contusiones con el fin de
analizar traumatismos ocasionados por
malas practicas de manejo, toma de pH 45
y muestreo para prueba de anabdlicos y
antibioticos.

Durante el desposte, se realizé medicion
de pH 24, cuarto pistola, ojo de lomoy
muestreo para analisis de terneza, colory
CRA: Capacidad de Retencion de Agua.

Premios

* Mejor novillo tipo premium

* Mejor rendimiento cuarto pistola
* Mejor calidad de carne

* Mejorojodelomo

Mejor novillo
tipo premium

Para la seleccion del Mejor novillo tipo
premium las variables evaluadas fueron:
raza, peso vivo, edad, rendimiento, area
del ojo dellomo, pH, color y terneza. El
mejor en cada uno de los resultados fue Figura 1.
considerado como el ganador de este
premio.

4 Foto: Ingrid Rincén R.
®

Cuarto pistola bovino.

43%. La importancia de este parametro

Mejor ren d | m | = ntO radica en que en él se encuentran los

. cortes de mayor valor comercial y existe
cua I”[O p l StO I ad porcentualmente menos cantidad de
grasay hueso que en el cuarto delantero.
Los animales de los cruces Brangus tienen
El porcentaje del cuarto pistola (Figura mejor rendimiento cuarto pistola (Avila,
1)sobre la media res varia entre el 36%y 2008).
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Mejor calidad
de carne

El concepto de calidad esta orientado a
satisfacer las preferencias del consumidor
e influenciado por diversos factores a lo
largo de la cadena carnica: produccion,
frigorifico, comercializacion y consumo.

La calidad de la carne consisteen la
combinacién de caracteristicas
indicativas de su valor comercial

y del grado de aceptabilidad del
consumidor, este ultimo definido por sus
caracteristicas cualitativas. De acuerdo
con Miller (2003) tales caracteristicas
podrian ser agrupadas de la siguiente
manera: apariencia visual (color, terneza y
marmoleo) y calidad sensorial (jugosidad,
terneza, aroma, sabor).

Para definir el ganador de este premio se
realizaron en la Universidad Nacional de
Colombia las pruebas de colory terneza.

Color

El color rojo de la carne esté influenciado
por la presencia del pigmento
mioglobina, la cual es una proteina
unida a un grupo hémico, encargada

de transportar el oxigeno a las células
musculares. La cantidad de este
pigmento estd relacionada directamente
con laintensidad del color rojoenla
carne, el cual varia dependiendo de

la raza, edad, sexo, alimentaciony
ambiente (Figura 2).

0 Leanndas
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En cuanto a la edad, las carnes de
animales viejos poseen mayor cantidad
de pigmento, razén por la cual no son
deseadas por el consumidor por ser mas
oscuras.

El estado quimico del pigmento
también es de gran importancia, con
oxigeno el pigmento esta en forma
de oximioglobina (rojo brillante),

sin oxigeno (purpura) y en forma de
metamioglobina cuando se oxida
(marrén).

Esta caracteristica fue evaluadaen un
espectrocolorimetro X - RITE, modelo
SP - 64, con iluminante D65, angulo
observador de 10°C como referencia,
en modo SPEX (especular excluido) y
ventana de observacion con apertura
de 8 mm, mediante el método CIE
L*a*b*, en la cual: L* es el indicador de
la luminosidad, a* la cromaticidad verde
(-) rojo (+) y b* la cromaticidad azul (-)
amarillo (+).

A

Oximioglobina S ST
_  oeaes

4 Foto: blog de Bertus. Recuperada de:
http://goo.gl/rqxQdq

Figura 2.

Los tres estados de la mioglobina.
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Este método CIE L*a*b, permite
identificar la luminosidad e intensidad
del color rojo cereza deseado en la carne
(Figura3).

Blanco

Amarillo

Rojo
+a*

Negro

4 Foto: Tomada de http://free-stock-illustration.com
&

Figura 3.

Espacio de color CIE L*a*b*.

Terneza

Laterneza de la carne esta definida
como la dificultad o la facilidad con
laque una carne se puede cortar o
masticar. Existen diferentes métodos
de determinacién de esta, para el
concurso se utilizé el método objetivo
mas comun en la industria carnica, en
un texturémetro TA-XT2i, de marca
Stable Micro Systems, con una cuchilla
para cizallaWarner-Bratzler. En el cual a
mayor fuerza menor terneza.

Esta caracteristica fue evaluada
teniendo en cuenta que laimportancia
dela calidad de la carne esta
determinada por varios factores. Igual

que las demds caracteristicas de la carne
en cuanto a la edad, los animales viejos
poseen una carne menos tierna que los
animales jovenes, lo cual se debe ala
evolucion que sufre el tejido conectivo
con la edad: a mayor edad, mayor
presencia de este, lo cual aumentala
resistencia a la fragmentacion durante
la masticacion. La terneza también

es menor en toretes que en novillos,
debido a que presentan, en general,
menores niveles de engrasamiento que
los machos castrados, lo cual puede
mejorar la cantidad de grasa entreverada
(marmoleo). Otros aspectos de gran
importancia son la alimentaciony el
manejo previo al beneficio.

Marmoleo

El marmoleo o grasa intramuscular se
refiere a la presencia de grasa entreverada
enlacarne, lo cual es considerado

un atributo de calidad que se refleja
basicamente en la palatabilidad: terneza,
jugosidad y sabor (ver Figura 4).

4 Foto: Ingrid Rincon R.
»

Figura 4.

Marmoleo en Longissimus dorsi, de
Novillo de 24 meses Aberdeen Angus.
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El marmoleo es una caracteristica
relacionada con la nutricién y la raza.
Las carnes provenientes de animales
Bos Taurus (Aberdeen Angus, Hereford,
Shorthorn) tipo carne tienen mayor

marmoleo. En las razas de origen asiatico

como el ceby, la infiltraciéon de grasa es
menor, por lo tanto esta caracteristica
tendria una menor participacion para
evaluar calidad de carne en este tipo
de ganado, a diferencia del Angus que
es la raza con el més alto rango porla

heredabilidad de esta caracteristica *0,36.

Estudios recientes han demostrado que
lainfluencia de la nutricién prenatal,
particularmente en el Gltimo tercio

de la gestaciony los primeros meses

de vida del ternero, tiene un mayor
indice de marmoleo con respecto alos
testigos, influenciando el desarrollo

de la Adipogenesis, precursores de los
adipocitos (células grasas), ademas de
otros rasgos de importancia econdmica
en la produccién animal, como lade
mayor peso al destete y la pubertad
temprana en ambos sexos.

Mejor ojo
de lomo

Se utiliza como indice estimativo en
animales para determinar la cantidad

de musculoy el rendimiento de estos,
debido a que el desarrollo del musculo
Longissimus dorsi tiene una relacion
directa con el crecimiento muscular total
de la canal . Ademas, existe un alto grado
de asociacion entre el drea del ojo del

A Foto: Cristian Bianchi
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Figura 5.

Método de la cuadricula.

lomoy el peso de los cortes comerciales
mas caros obtenidos al desposte (Rojas et
al., 2006).

La medicion se realizé mediante el
método de cuadricula, en el cual se
expresa en centimetros cuadrados

la medida en el corte transversal del
musculo Longissimus dorsi, el area total
dellomo, tal como se muestraenla
Figura 5.
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Bienestar animal

Actualmente se ha dado gran importancia
al concepto de bienestar animal en la
industria frigorifica, es por esto que
FRIGOCOLANTA tiene implementado
elmanual de bienestar animal, en

el cual se encuentran incluidas las
auditorias de transporte y contusiones.
Durante el desembarque se evaluaron

las condiciones del vehiculo y de los
animales: capacitacion del conductor,
densidad y presencia de contusiones en la
canal, donde por regiones anatémicas se
clasifica la presencia de la contusién.

Figura 6.
Jurados: Jairo Munera, Alberto Botero, Cristian Bianchi.

Conclusiones

eniendo en cuentala

adaptabilidad del ganado Bos

indicus y las desventajas de este
en cuanto ala calidad de la carne,
es necesario el cruzamiento con
razas de ganado Bos taurus biotipo,
carne que permite el mejoramiento
genético y la obtencién de carnes con
mejores caracteristicas organolépticas
y sensoriales, para responder alos
parametros que fijan los mercados de
carnes premium, objetivo por alcanzar
por sumayor valorizacién y la necesidad
imperiosa de integrar al consumo
interno con la exportacion.

¥ Foto: Ingrid Rincén R.
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Existen muy pocos estudios que
permitan establecer la calidad de las

carnes producidas en nuestro pais, por lo

cual no existe un estandar de evaluacion
de las caracteristicas como marmoleo

y terneza, entre otros. Comparados con
otros paises, falta mucho por mejorar.

Muchos ganaderos estan haciendo
cruzamientos con animales europeos,
sin embargo aun es muy alto el
porcentaje de cebuinos. FRIGOCOLANTA
bonifica con $300 novillos Brangusy
$150 novillos con cruces de Simmental,
Limousin, BON, Charolaise y Senepol,
que cumplan con las especificaciones
establecidasy que permitan la
destinacién para carnes tipo Premium
COLANTA.

Es primordial laimplementacion de
buenas practicas de manejoen la
produccion primariay transporte,

el bienestar animal juega un papel
fundamental en la calidad de la carne.

FRIGOCOLANTA agradecela
participacion de todos los proveedores
que se integraron a este primer
concurso, con el cual se lograron todos
los objetivos planeados y se permitio
analizar el tipo de ganado y su relacion
con la calidad delacarne.m
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