En la finCa como hemos venido conociendo poco a poco, encon- —
tramos animales muy interesantes y unho de ellos es e| Cerdo. Te
queremos invitar @ conocer|o Ya que de su carne, COLANTA Y a4
haCe productos de excelente Calidad que puedes consumir. 9 o

El cerdo o marrano desciende de|
jabali. EI macho adulto es el Cerdo,a &<
la hembra se le llama “marrana” ¥ a los »,© @,
jovenes se les (laman “lechones”.
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El cerdo se domestico en el Medio Qriente alrededor de| afio 7000 A.C probableme rque [c
Cerdos salvajes se acerCabah a comer |0s desperdicios de Comida en |os |ugares donde Vivieron [0s primer
agricultores y estos terminaron por domesticarlos; o sea hacer|os animales daciles, de granja, gue convivian cc
I0S humanos. ;
Bajo el Imperio Romano uno de 0s platos £avoritos era el lechoncito de sOlo un mes de nacido y fue tanto s
consumo que se emitié una ley prohibiendo |a matanza de lechoncitos.

E| Cerdo s ainenca de <odo ¢oo de sustanci orsanicay e CLATCOS eChones puede sever o mamanar U
los desperdiCios de [0s alimentos del hombre, 0 con alimentos una de 10 a 12 lechones. Si estos [eChonCitos se Criar
seleCtos “concentrado para anhimales”, cuando se trata de sin ningln control, el Consumo de su Carne puede se
Criarlos para producCir Carhe de excelente caligad, la cual ha fuente de enFermédades parasitarias para el hombr%
mejorado en [os Gltimos afos contenhiendo asl menos grasa, por esto en el Criadero se deben (levar a Cabo buenai
fIEnos Calorias, Menas COIRMEEENEERIIIE S  0or o, 1o e igiene ¥ sanldad y algunas de ellas son:
€50 e| Cerdo hacCe parte hoy entre |0s ahimales mas eficientes ;
productores de Carnhe y excelente fuente de alimentacion.

Los Corrales deben estar siempre limpios y en o posible
secos. ~

Elvalor nutritivo de la Carhe de cerdo |3 sefiala como uno de - : . :

los alimentos mas completos para satisfacer las hecesidades g aelzt&irgg;msgIciszbeen);e;(;ﬁrs\éagaé;’gg ‘:sis?;f ?é' resio

Calidad de vida, obteniendo ast el hormbre mejores rendimien- ducir animales extraios al Corral sin antes revisarios.
t0s fisicos e inteleCtuales. Se deben vacunar a tiempo.

El criador ademds debe verificar diariamente si |os
Cerdos comen su racion y engordan nortmalmente, esto
ayudara a evitar también problemas de parasitos y
enfermedades.
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Del cerdo se utilizan todas sus partes: De |0S pelos O cerdas se fabriCan cepillos; de la
grasa Se hace el toCino; ¥ su Carhe se consume fresca 0 en embutidos, Como es el Caso del
- Jjamon, la morcilla, Ias butifarras ¥ los chorizos.
' COLANTA tiene productos en el mercado para que tus padres
los compren. Hablale de ellos, los venden en tiendas,
Supermercados y Puntos de Venta COLANTA con la
marca MONTEFRIO.

Los animales llegan de [as finCas a |a planta de sacCrificio Luego se pesan uno pOr uhO Yy se arreah a los
FRIGOCOLANTA en Santa Rosa de Qsos donde se corrales asignados donde permanhecen unas 12
reciben, se pesan Y se VerifiCanh |0s documentos, es deCir horas en uh plan de reposo Yy trahquilidad, de esta
la procedencia de Cada cerdo. Se bajan del camion fmanera el veterinario continuard pendiente de |os

despacio, con mucho cuidado, para hO apOrrear|os. ahimales. Eh Cada uho de estos Corrales puede
Luego se arrean al Corral de recepcCion y e| veterinario haber de 20 a 30 cerdos Yy con mucha agua para
|os observa para Verificar que estén sanos. Gque tomen.

Del corral |0s ahimales son
llevados al drea de sacrifi-
Cio en turnos de 30, pasah
por |[a ducha para lavarlos
eliminando suciedades.

Una vez bahado el cerdo entra al corral de aturdimiento o atontamiento. Este proCeso se realiza mediante un
aparato que anestesia al animal, haCiendo mas £acil su manejo, evitando su dolor. (Jha Vez muerto es trahs-
portado por ganchos colgados del techo durante todo el proceso, de esta mahera ho tiene ContaCto Con el
suelo y |a higiene se mantiene todo el tiempo. [,uego se (leva a un tanque con agua a 60 grados centigrados
donde permanece de 3 a ¢ minutos, mas adelante una Maquina se encarga de quitarle el pelo ¥ |0s operarios |as
pezufas al animal. El cerdo Vuelve nuevamente al agua para quitarle |os pelos que puedan haber quedado y asi
Gquedar completamente limpio, evitando Contaminaciones en [0S pasos Siguientes.
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Luego se saCan las Organos ¥
el veterinario realiza Otra
observacion. El animal
reCibe un nuevo bafio con
una ducha a presion y se
lleva a la Cava de refriger-
acion, donde permanece

hasta que se vah a realizar |os
cortes de Carhe, algunos de estos
se uﬂ}izan para la venta en Puntos de

Venta Colanta Y CarhiCerias; ¥ Otros se enviah a la Planta de

Carnicos COLANTA ubicada en San Pedro de |os Milagros donde se utili-
Zah para producir el Chorizo Campesino, [La Butifarra, El Jamon, y otras
carhes frias que contienen carne de cerdo.




