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PERSPECTIVAS DE
LA INDUSTRIA DE

ALIMENTOS COLOMBIANA PARA 2025

n 2025, la industria de alimentos se en-
frenta a un entorno dindmico y cam-
biante, con oportunidades y desafios que
marcardn su evolucion. Como pilar del
desarrollo econémico y social del pais,
aporta el 20,99 % del PIB manufacture-
ro y genera mas de 442.023 empleos. Las perspectivas
para este afo exigen actuar de cara a los cambios poli-
ticos y de comercio internacional que reconfiguran las
cadenas globales de suministro y la implementacién

de nuevas regulaciones.

A partir de esto, la adaptacion serd un factor clave
para que las empresas fortalezcan su competitividad
de cara al 2025. El gobierno de Colombia buscara la
consolidacion de ajustes en politicas publicas, mien-
tras que el contexto geopolitico global impactara el co-
mercio y la inversion en la region, generando expecta-
tiva sobre el rumbo de las exportaciones colombianas
hacia mercados estratégicos como el estadounidense
y el asiatico.

PRINCIPALES RETOS DE LA INDUSTRIA:
Uno de los principales factores que consideramos
marcaran el 2025 sera la recuperacion del consumo de
los hogares, que observamos desde el ultimo trimes-
tre de 2024, con retos econémicos como mantener los
costos ‘controlados, pese a consideraciones como el
impacto del impuesto saludable, que ya llegé al 20%.
Para contrarrestar estos efectos, las empresas deberan
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innovar en alternativas accesibles, disefiar estrategias
que incentiven la demanda (tanto nacional como in-
ternacional), de modo que estén cada vez mas cerca al
consumidor. De la misma forma, la inversion en tec-
nologias emergentes, como la biotecnologia, la inteli-
gencia artificial y la impresion 3D, permitiran optimi-
zar la produccion y garantizar variedad en los perfiles
nutricionales.

En materia regulatoria, la industria de alimentos
deberd adaptarse a los nuevos reglamentos técnicos
como los niveles maximos en Grasas Trans (Res 2066)
y Sodio (Res 2013/20 modificada por Res 2056/23), el
Etiquetado Frontal (2492/23), los Criterios Microbio-
légicos (Res 1407/22) y el nuevo régimen de Aduanas
(Decreto 659/24), reconfigura los estandares en el pro-
cesamiento de alimentos. Adicionalmente, buscamos
crear concientizacién acerca del rol de esta industria
y el propésito en el procesamiento de alimentos. Para
ello, sera clave desarrollar estrategias de educacion que
resalten la importancia de la inocuidad, reforzando su
importancia como un aliado en la alimentacion.

La economia circular y los aportes en la seguridad
alimentaria también seran ejes clave en la agenda del
sector. Mientras consumidores y reguladores deman-
dan soluciones sostenibles que minimicen el impacto
ambiental y optimicen el uso de recursos, el 54% de los
hogares colombianos enfrentan un panorama de in-
seguridad alimentaria. Esta realidad exige un trabajo
articulado para fortalecer los programas de asistencia,
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reducir la pérdida y desperdicio en las cadenas de pro-
duccidn, fomentar cadenas productivas mas inclusi-
vas y garantizar un acceso equitativo a alimentos de
calidad.

COMPROMISO DE LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS:

Desde la Camara de la Industria de Alimentos de la
ANDI, hacemos un llamado a la colaboracién entre
los distintos actores de la cadena de valor. La articu-
lacién entre productores, distribuidores, reguladores y
consumidores permitird construir un ecosistema mas
eficiente y alineado con las nuevas tendencias de con-
sumo, a través de la consolidacion de alianzas estraté-
gicas y la adopcién de modelos de trabajo mas flexibles
que fortaleceran la competitividad, preparando a la
industria de alimentos para los retos del futuro.

Asi mismo, reafirmamos nuestro compromiso de
trabajar en conjunto para abordar los retos y aprove-
char las oportunidades que traerd el 2025. Invito a to-
dos los actores del sector a sumar esfuerzos, compartir
conocimiento y adoptar las mejores précticas. Solo a
través de la colaboracion podremos fortalecer una in-
dustria mds competitiva, sostenible y equitativa, que
impulse el desarrollo econémico del pais y garantice el
bienestar de la poblacién. ®
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