


Hola don Casimiro y dona Concha
vengo a darles instrucciones para la
limpieza y desinfeccion de tanques de
enfriamiento de leche.

Siga doctor y cuentencs
eso tan importante que
nos ensena Colanta.

| Hola
I : doctor Castor.
| : // Blenvenido.
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La leche se contamina
principaimente en el ordeno,
a traves del medio ambiente,
del hombre y de los utensilios
empleados. El ordenador es
\ el principal responsable
de la contaminacion

de la leche.
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Los gérmenes o bacterias que llegan a la leche, afectan la calidad, su
multiplicacién causa deterioro o acidificacion, ocasionando la perdida
del producto. Es de suma importancia que dentro de la finca lechera se
tenga buena higiene, tanto del ordeno, como de los utensilios que entran
en contacto con la leche (baldes, canecas, empaques, filtros,
mangueras, tanques, etc.) puesto que de ella depende la calidad de la
leche que se va a almacenar y refrigerar en el fanque. ‘
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{ Que bueno
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Lavado: Es retirar o remover la
suciedad, los residuos de leche del
tangue, y de todos los utensilios que
esten en contacto con laleche.

Desinfeccion: Es matar microbios
o bacterias que quedan después

del lavado.




Los elementos bdsicos
necesarios para estos
procesos son los
siguientes.

Abundante agua: limpia, fresca, libre de impurezas,
sin olores extranos, cuidar que esta no presente
contaminacion con materia fecal.
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Jaboén Colanta: Este es el pro-
ducto adecuado para lavar
equipos impregnados con
leche.,

El jabdn puede medirse en una jarra
medidora o un vaso de yogur Colanta.
Preparar la solucién de agua y jabdén
en un balde limpio, luego revolver.

Nunca emplee el jabdn
Colanta puro. No utilice detergentes
domésticos en polvo, pues rayan
el tanque y son dificiles de enjuagar,
ademads son muy peﬁumodos.

No mezcle el jabon -
con otros productos. Prepare solo
la cantidad que va a emplear
en el lavado del tanque.




Cepillos 0 escobillones
de cerdas o fibras plasticas
suaves, cepillos de dientes,
NO use esponjas
metdlicas.

Desinfectante: Emplear
productos a base de yodo y/o
amonio cuartenario son muy

efectivos para todo fipo
de bacterias, son estables,
/ no toxicos y no imitan la piel.

Productos comerciales
que les recomiendo:




Para medir el desinfectante,
emplee una jeringa desechable.

CUIDADO: ... Preparar

unicamente la cantidad a utili-
zar, no guardar solucion desin-
fectante preparada de un dia
para otro, pues pierde actividad.

£) Mantener todos los implementos de aseo
limpios v en buen estado, protejalos de
los animales y del polvo; gudrdelos col-
gados: Ceplllos escoblliones y/o
escobas empleados. Mo colocarlos
directamente sobre el suelo. No deben
guardarse hdmedos. Separelos e iden-
fifigue los cepillos para el tangue de los
que usa para paredes y

pisos,
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Para una buena limpieza y
desinfeccién de los tanques,
realice los siguientes pasos:
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2 Enjuague el tanque con abundante
agua fria, inmediatamente lo desocu-
pe para remover los residuos de le-
che y grasa. Nunca utilice agua ca-
liente, pues favorece la formacién de
incrustaciones que son muy dificiles
de quitar.

LAVADO MANUAL:

1 Antes de hacer la limpieza,
lavarse bien las manos.
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CUIDADO:

nunca el motoreductor.

No moje

_____




3 Remoje con jabon diluido en agua a
60°C, todas las superficies, déjelos ac-
tuar durante 3 minutos para que pe-
netre en la mugre, afloje la grasa y
facilite la labor de limpieza.

Jl Remueva la suciedad frotando y estregando
=¥ todos las superficies, con una esponja suave
y/o un cepillo blando. No olvide lavar valvu-
las, empagues, mangueras, codos, abrazaderas,
lineas de conduccién, tuberias. Nunca se entre al
interior del tanque. Confirmar que todas las super-
ficies e implementos que han estado en contacto
con laleche, hayan sido estregados suficienternente.
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5 Enjuague con abundante agua
limpia para eliminar todos los
residuos de jabon, deje escurrir y
revisar gue no quede espuma,

6 Lave la superficie exterior y por
debagjo del fangue con la solucion
jabonosa y enjuague con abundante
agua. Deje secar libremente, no uti-
lice trapos.




/ Lave cuidadosamente pisos y paredes
del sitio donde se encuenira el tanque,
con solucién jabonosa y agua abundan-
te. Retire todos los residuos de la leche,

8 Aplique el desinfectante inmediata-
mente después del lavado vy refuer-
ce la accion con otfra desinfeccion
15 minutos antes de vaciar la leche

9 Apligue el desinfectante con atomizador o

aspersor. Impregne bien toda la superficie
interior del tanque y de los implementos em-
pleados para el ordefno. Para garantizar la des-
fruccion de los microbios, despues de aplica-
do el desinfectante, no enjuague con agua,
ni seque con trapo. Drene por la valvula el resi-
duo de desinfectante. El resto del desin-
fectante no lo bote; apliquelo en pisos

y paredes.

10 Una vez terminado el lava-
do y desinfeccion del tan-
que, cierre las tapas para
evitar que se introduzcan
mMOsSCas, polvo, u objetos
extranos.




11 Lo unidad de enfriamiento debe lim-
piarse periédicamente, cuando esté
apagadda, sacudirla con una brocha
seca para retirar el polvo.

Todas las practicas de lavado y des-
infeccion se deben aplicar a las
canecas, baldes, filtros y equipos de
ordeno.

De la calidad de la leche que Usted
entregue, depende la calidad de los
productos Colanta.

RECUERDE
ESTOS CONSEJOS...

l La Coligod empieza en el
ORDENO HIGIENICO.




*) Los microbios no se ven, pero alli es- || 3 El frio no limpia la leche ni

= tén; hay que destruirlos con aseo vy mata los microbios, por lo que
buena desinfeccion. Hay que evitar la higiene en todo el ordeno, sigue
que los microbios lleguen a la leche. siendo fundamental para entregar

leche de bueng calidad.

4 Consulte al personal de Asistencia NO SE ENGANEN,
Tecnica, Mejoramiento de La FRIO NO ES
Calidad y/o Control de Calidad., CALIDAD.
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Garantiza el cumplimiento

de las practicas higiénicas

en el manejo de la leche,
desde el hato hasta el consumo.

Sabe Mas

Edicion:
Comité de Educacion de Colanta




