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Ah h h ü ! .  

Vea ust ed .  

Además debemos est ar preparados para | _ 

ser compet i t i vos,  l o cual se t r aduce en
 1 

produci r más,  disminuyendo los cost os de 

producción.  

Pero Don Casimiro! !  no ol vi de que e l 

aprendi zaj e adqui r i do debe apl i carse en 

la f i nca para poder l ograr el  ob j et i vo de 

conver t i rnos en empresas ef i ci ent es y 

ef i caces.  zsE
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Pero,  ¿cuál es son los t emas 

más i m por t an t es en que 

debemos capaci t ar nos l os 

ganaderos y operar i os? 
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No olvidemos que cual quier t i po 

de capaci t ación rel acionada con 

la ganader ía puede ser út i l ,  pero 

los t emas sobresal ient es para la 

cer t i f i cación de f incas son:  

Salud y manej o anima 

Proceso de ordeño.  

Práct icas higiénicas en la 

manipulación de la l eche.  

Hábi t os higiénicos.  

Re sp o n sab i l i d ad d e l 

manipulador .  

¡Ahhhü!  Pero,  ¿nosot ros los 

product ores,  cuando asist amos 

a las capaci t aciones,  cómo 

e v i d e n c i a m o s n u e s t r a 

par t i cipación en el curso? 
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¡Muy buena pregunt a! ! .  Para 

e so d e b e m o s p e d i r 

cer t i f i cado de asist encia a 

t odas las capaci t aciones que 

recibamos,  no i mpor t a por 

quienes sean di ct adas,  por 

COLANTA,  l abor at or i os o 

agremiaciones ganaderas.  

Ent onces esos cer t i f i cados los debo 

guardar,  no sólo para cuando venga el 

ent e cer t i f i cador ,  sino t ambién para 

t ener como demost rar que en mi f i nca 

t r ab a j an oper ar i os capac i t ados y 

cer t i f i cados,  \ — r — tsi
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¡Es cor r ect o! ! !  

Pero Don Casimi ro,  no ol vi de que al t ener 

ust ed los operar ios capaci t ados,  su f i nca 

será más product i va y compet i t i va,  y sus 

operar ios se cot izarán al i gual que su hat o.  m

m 
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Realment e no conocía t odas esas vent aj as de la 

capaci t ación.  

Y además,  yo como product or ,  a la hora de 

cont r at ar personal ,  elegi r ía personas que est én 

capaci t adas y cer t i f i cadas porque desar rol l ar ían 

mucho mej or su t r abaj o.  

Y pensar que yo en algunas ocasiones,  no asist o a 

las capaci t aciones,  ni envío a los operar ios de la 

f i nca por per eza;  d e f i n i t i v am e n t e l o que 

necesi t amos nosot ros los campesinos y nuest ras 

f ami l i as son capaci t aciones,  para poder progresar.  



Ad e m á s d e eso ,  l as 

capaci t aci ones son muy 

i mpor t ant es para cual quier 

operar i o,  ya que cuando 

necesi t emos un reempl azo,  

vamos a pr ef er i r uno bien 

capaci t ado que uno que ni 

conozcamos de d ond e 

viene.  

Pero Don Casimi ro! !  Es i mpor t ant e 

que los operar ios,  que son los que 

hacen que la empresa f uncione 

cor r ect ament e,  se i nt eresen en 

par t i ci par de las capaci t aciones y 

propongan asist i r a el l as.  



De ahor a en ad e l an t e 

p a r t i c i p a r é c o n m i s 

o p e r a r i o s e n l a s 

capaci t aciones,  porque yo,  

si quiero sal i r adel ant e y 

cer t i f i car mi f i nca.  Cuent e 

conmigo.  Hast a luego. . .  



B I B L I OT E CA COLANTA 

Z0 1  1 0 4 5 0  zyvutsrqponmljihgfedcbaYVTSRPONMLHEDCA

3
 Ai r o f ^ ?m n í>g^ f t y> m

m X

X yutsrponmljihgfedcbaUTPONMLIHEDCA

I 7,  ' tsi

.t .. 

- % •  Y
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El personal relacionado con la lechería está 

capacitado en temas: 

De salud y manejo animal.  

Proceso de ordeño.  

Hábitos higiénicos.  

Prácticas higiénicas en manipulación de alimentos.  

Tiene cert ificado de las capacitaciones de 

los empleados.  

TOTAL 

Los punt os que cumpl e 

cont inúe f or t al eciéndolos,  

y con los que No,  i mpl ement e 

un plan de t r abaj o compl et o 

que l e per mi t a mej or ar 

y l ograr cumpl i r los requisi t os.  
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