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Queso PaγmeSanO

Queso madurado, Semigraso y duro.

USOS: EI parmesano maduro se usa

para rallar, COndimentar’O gratinar.

Ideal para preparaci6n de comida

italiana.

Presentaciones: 1OOg, 250g, 5OOg

(rallado), Cufia 500g y bloque lOk

Q地eso Hoわれd4s

Queso madurado, Semiduro y graso.
USOS: Para acompa丘ar ensaladas de

frutas, Vegetales o dulces. Sirve como

pasante de licor. Ideal para cazuelas,

pizzas, 1asafias’raViolis, tallarines’

spaghettis, Sanduches, SOPaS y CameS.

Presentaciones: 12Og, 2OOg (tajado),

450g y 2000g

Q地eSO Pecor血0

Queso madurado, graSO y duro.
USOS: Se utiliza para gratinar y

condimentar diversos platos. Otil

para toda clase de recetas italianas.

Presentaciones: Cufia 5OOg y 15OOg

Queso Gγ均eγe

Queso madurado, duro y graso.

USOS: Queso aut6ntico para la

preparaci6n de salsa Momay y el
fondue de queso. Excelente para

fundir, gratinar y usar en la parrilla.

Steak con gratinado de Gruyere, COn

vino tinto joven o blanco seco.

Q地eso珊sit

Queso madurado, Semiduro y graso.
USOS: Queso picante. Se usa en tablas

de queso y sinduches con jam6n.

Ideal para fundir. Se acompa充a con

frutas jugosas, enSalada verde y

tomate, CerveZa O Vino tinto afrutado.



Queso Emme加al

Queso madurado, Semiduro y graso.
USOS: Se utiliza para la preparaci6n

de fodue de queso y canap6s. Ideal

Para fundir’ gratinar y hacer

PaSabocas con uvas. Acompa丘ar con

CameS frias en tablas de queso y vino

blanco semiseco.

Q地eso.舟肌dido

BIoque: Procesado’ Semigraso y

Semiduro. untable: Semigraso y

Semiblando. USOS: Ideal para la

PreParaCi6n de comidas r細idas y

COmO aCOmPa丘ante en ensaladas,

Para COmbinar con cames frias y
encurtidos. presentaciones‥　25Og,

5OOg (tajado) y 2OOOg (bloque).

電離

Queso Chema

Queso fresco, rico en grasa,
Semiblando, Para untar.

USOS: Para acompa丘ar ga11etas,

PaSabocas y panes. para cubiertas de

bizcochos y pasteleria. Ideal en la

PreParaCi6n de sinduches, dips y

Cheese cake.

Presentaciones: 23Og’4OOg y 4OOOg

Queso Ricott。

Queso fresco, Semigraso y blando para

USOS: En platos italianos, enSaladas,

tortas de queso’raViolis, Canelones, en

la elaboraci6n de sopas, POStreS y

dips.

Presentaciones: Cremoso, light con sal

y light sin sal, 230g

Queso fresco para untar con sabor a

jam6n, Came y hierbas.

USOS: Para esparcir sobre pan,

galletas, arePaS. Otil en la elaboraci6n
de pasabocas’rePOSteria y recetas

Presentaci6n: 15Og, COn Sabor a

jam6n, hierbas y came a la parri11a.
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Q標eso Bわれco

Queso fresco, graSO y Semiduro.

USOS: Ideal para productos de

Panaderia, PaSteleria, y PreparaCi6n

de natilla. Para sanduches, PaSabocas

y horneados. Para acompafiar con el

Pan, arePaS, galletas, arequlPe y

brevas.

Presentaciones: 3OOg, 5OOg , 1k y 2k

馨態

Q櫨esfto e

Queso fresco, grasO y Semiblando.

USOS: Para acompa丘ar con arepa,

Pan, galletas, tOStadas, Obleas,

mermelada, arequlPe y brevas.

Tambi6n sirve en la elaboraci6n de

PrOductos para panaderia.

Presentaciones: 25Og, 45Og

Queso Doble Crema

Queso fresco, Semigraso y semiduro.

USOS: Para acompafiar con vinos

SuaVeS. Delicioso para consumir con

arequipe y brevas.

Presentaciones: 25Og, 45Og

Q地es調0

Queso fresco, Semigraso y semiduro.

USOS: Para elaboraci6n de pizzas,

1asa充as, Sinduches, hamburguesas,

PerrOS, CremaS, SOPaS, Salsas para

PaStaS y en general, tOdas aquellas

COmidas que requleran queSOS Para

gratinar.

Presentaciones: 25Og, 45Og y 25OOg

胸zza γe lね

Queso fresco, Semigraso y semiduro.
USOS: Para la elaboraci6n de pizzas,

PaStaS,　gratinados,　Sanduches,

hamburguesas y recetas que requieran

quesos para derretir.

Presentaciones: 250g, 45Og , 25OOg y

25Og, 5OOg (tajado).

● QUESOS

● QUESOS
FUⅣDLDO

● QU嵐SOS

OUESO CREMA - RICOTRA - DI王督

● QU斑OS閣彊軸蛭田
OUESZTO - QUESO BLANCO

● QU騰OS畔II棚
QUES比LO - MOZZ4RELLA - DOBLE CREMA
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