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Queso Parmesano

Queso madurado, semigraso y duro.
USOS: El parmesano maduro se usa
para rallar, condimentar, o gratinar.
Ideal para preparacion de comida
italiana.
Presentaciones: 100g,

250g, 5008

(rallado), cuna 500g y bloque 10k

Queso Holandés

Queso madurado, semiduro y graso.
USOS: Para acompanar ensaladas de
frutas, vegetales o dulces. Sirve como
pasante de licor. Ideal para cazuelas,
pizzas, lasanas, raviolis, tallarines,
spaghettis, sanduches, sopas y carnes.
Presentaciones: 120g, 200g (tajado),

4508y 20008

Queso Pecorino

Queso madurado, graso y duro.
USOS: Se utiliza para gratinar y
condimentar diversos platos. Util
para toda clase de recetas italianas.
Presentaciones: cuia 5008y 15008

Queso Gruyere

Queso madurado, duro y graso.
USOS: Queso auténtico para la
preparacion de salsa Mornay y el
fondue de queso. Excelente para
fundir, gratinar y usar en la parrilla.
Steak con gratinado de Gruyere, con
vino tinto joven o blanco seco.

Queso Tilsit

Queso madurado, semiduro y graso.
USOS: Queso picante. Se usa en tablas
de queso y sanduches con jamon.
Ideal para fundir. Se acompana con
frutas jugosas, ensalada verde vy
tomate, cerveza o vino tinto afrutado.



Queso Emmental

Queso Crema

Queso fresco, rico en
semiblando, para untar.
USOS: Para acompafiar galletas,
pasabocas y panes. Para cubiertas de
bizcochos y pasteleria. Ideal en la
preparaciéon de sanduches, dips y
cheese cake.

Presentaciones: 230g, 400g y 4000g

Queso Ricotta

grasa,

Queso madurado, semiduro y graso.
USOS: Se utiliza para la preparacién
de fodue de queso y canapés. Ideal
para fundir, gratinar y hacer
pasabocas con uvas. Acompafar con
carnes frias en tablas de queso y vino
blanco semiseco.
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Queso fresco, semigraso y blando para
untar.

USOS: En platos italianos, ensaladas,
tortas de queso, raviolis, canelones, en
la elaboracion de sopas, postres y
dips.

Presentaciones: Cremoso, light con sal
y light sin sal, 230g
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Queso fundido Dips "
Bloque: Procesado, semigraso y Queso fresco para untar con sabor a
semiduro. Untable: Semigraso y jamén, carne y hierbas.

semiblando. USOS: Ideal para la
preparacion de comidas réapidas y
como acompanante en ensaladas,
para combinar con carnes frias y
encurtidos. Presentaciones: 2508,
500g (tajado) y 2000g (bloque).

USOS: Para esparcir sobre pan,
galletas, arepas. Util en la elaboracién
de pasabocas, reposteria y recetas
varias.

Presentacion: 150g, con sabor a
jamon, hierbas y carne a la parrilla.




Queso Blanco

Queso fresco, graso y semiduro.

USOS: Ideal para productos de
panaderia, pasteleria, y preparacion
de natilla. Para sanduches, pasabocas
y horneados. Para acompanar con el
pan, arepas, galletas, arequipe y
brevas.

Presentaciones: 300g, 500g , 1ky 2k

Quesito

Queso fresco, graso y semiblando.
USOS: Para acompafar con arepa,
pan, galletas, tostadas, obleas,
mermelada, arequipe y brevas.
También sirve en la elaboracion de
productos para panaderia.
Presentaciones: 2508, 450g

Queso Doble Crema

Questllo

Queso fresco, semigraso y semiduro.
USOS: Para elaboracion de pizzas,
lasanas, sanduches, hamburguesas,
perros, cremas, sopas, salsas para
pastas y en general, todas aquellas
comidas que requieran quesos para
gratinar.

Presentaciones: 250g, 4508 y 25008
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Mozzarella

Queso fresco, semigraso y semiduro.
USOS: Para acompafar con vinos
suaves. Delicioso para consumir con
arequipe y brevas.

Presentaciones: 250g, 450g

Queso fresco, semigraso y semiduro.
USOS: Para la elaboraciéon de pizzas,
pastas, gratinados, sanduches,
hamburguesas y recetas que requieran
quesos para derretir.

Presentaciones: 250g, 450g , 25008 y
250g, 500g (tajado).
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