


Quesos Madurados

Manchego

Queso Madurado, Semiduro, graSO.
Usos: Ideal para picadas, tablas de quesos,

acompa丘ar con vinos y para uso culinario.

Presentaciones: BIoque y cu丘a peso variable.

Queso Emmental
Queso madurado, Semiduro y graso.

襲嚢轟議
Presentaciones: BIoque y cu丘a peso variable.

Queso Holandes
Queso semiduro y graso.
Usos: Para acompa丘ar ensaladas de

frutas, Vegetales o d山ces. Sirve como

PaSante de licores. Ideal para cazuelas,

PIZZaS, lasa丘as, raViolis, tallarines,

SPaghetds, Sinduches, SOPaS y CameS.

Presentaciones: 1 20g (匂ado), 200g @ado),

易　　　　1 2与0g,47うgy2000g

Queso Parmesano
Queso madurado, Semigraso y duro.
Usos: EI parmesano se usa para rallar,

COndimentar o gradnar・

Ideal para preparaci6n de comida itahana.

Presentaciones: 40g, 100g, 250g, 500g

(ra11ado), Cuha 500g y bloque l Ok.

Queso Gruyere
Queso madurado, duro y graso.
Usos: Queso autentico para la preparaci6n
de salsa Momay y el fondue de queso.
Excelente para fundir, gratinar y usar en la

Parrilla. Steak con gratinado de Gruyere, COn
Vino tinto )OVen O blanco seco.

Presentaciones: BIoque y cu丘a peso variable.

Queso Tilsit

議襲襲護
a仕utado.

Presentaciones: BIoque y cu丘a peso variable.

Tilsit Ahumado

Queso madurado, Semiduro y graso.
Usos: Raclette, tablas de queso, PaSabocas y

CanaP6s, Sindwiches calientes, enSaladas con

Vegetales o acompafrodo con vino tinto.

Presentaciones: BIoque y cu丘a peso variable.

Cheddar

Queso madurado, Semiduro ygraso.
Usos: Ideal para Hamburguesas con queso,

Sandwiches con )am6n, enSalada y picadas.

De gran aplicaci6n culinaria excelente para

gratinar y sazonar・

Presentaciones: BIoque lKg, Cufia　250g

apr6ximadamente.

Queso Pecorino
Queso madurado, graSO y duro.
Usos: Se utiliza para gratinar y

COndimentar diversos platos.

Util para toda dase de recetas itahanas.

Presentaciones: 1 500g y cu丘a peso variable


