Planta de San Pedro
2ue deticial

Cuando usted se toma un rico yogur COLANTA,
O se come una deliciosa tajada de nuestro
queso, recuerde que en San Pedro hay 176
personas trabajando para que disfrute de esos
productos de gran calidad.

El sGbado 11 de abril de 1985, la Planta de San
Pedro recibidé 18.319 litros de leche en un sdlo
canal. Sin muchos bombos y platillos, pero con
fodas las ganas de hacer lo mejor, empezd a
funcionar la Planta de derivados.

Se construyd como una planta de recibo, con
sOlo 13 trabajadores, un supervisor, la anotadora
y el veterinario de la zona.

La Cooperativa Lechera COLANTA, empezd a
crecery en Medellin ya no habia espacio para
elaborar el quesito y el queso. Pensaron en San
Pedro.

La Mejor Leche, el entusiasmo y amor de la
gente por la Cooperativa estaba en San Pedro.

Para COLANTA significé una nueva etapa de
progreso y para los habitantes del Municipio, el
crecimiento social y econémico de la regién.

En 1987 comenzd a elaborarse el queso vy el
quesito. San Pedro y COLANTA contaban con
una planta de derivados |acteos.

GRAN CALIDAD

Las necesidades del mercado, pero sobre todo
la calidad de la leche, obligdb a nuestra
Cooperativa a lanzar al mercado nuevos
productos, se produjo entonces el Yogur, luego
fue el Queso Crema, el Queso tipo Holandés, y
ahora el arequipe y el quesillo.

La Planta inicié un crecimiento acelerado que
obligdb a buscar mds personal, maquinaria v
ampliacién de la estructura fisica!

Hoy son 176 personas trabajando
con calidad y entusiasmo, pues
cada uno siente la Cooperativa
COmMo propia.

Detrds de cada derivado existe per-
sonal capacitado y competente que
se esfuerza por obtener el mejor
producto.

COLANTA puede decir con orgullo que
confribuye a evitar la migracién
campesina hacia la ciudad, pues sdlo un
4% del personal de esta planta es de



Medellin. El resto es de San Pedro, Belmira,
Entrerrios y otras regiones cercanas.

Es decir que con la Planta de San Pedro nos
beneficiamos todos. Para elMunicipio eslamayor
empresay entorno a ella gira buena parte de su
economiay para COLANTA porque cuenta con
un excelente recurso humano.

SEGURIDAD PARA TODOS

Con el prop&sito de obtener los mejores Iacteos,
la Planta de Derivados tiene en cuenta estrictas
normas de seguridad:

- Lostrabagjadoresreciben un chequeo médico
E anual y un curso para manipuladores de
alimentos.

- Existe un comité de Salud Ocupacional
queregulalas normasde Saludy Seguridad
Industrial.

- Todo el personal recibe una induccidn
especializada sobre el puesto de trabgjo.

- Cualquier persona que visite las
instalaciones debe usar gorro y blusa
blanca, para evitar la contaminacion.

De otro lado, existe un lago y una planta
de tratamiento de agua, para purificarla.
Asi mismo, se estd construyendo una

planta de aguasresiduales, para no contaminar
las quebradas y rios de la zona.

Se realiza un control fisico-quimico para leche y
Derivados, para materias primas y rotacion de
inventarios. Con eso logramos obtenerlos mejores
productos.

CADA VEZ CRECEMOS MAS

La planta de Derivados tiene una gran
responsabilidad: sostener e impulsara COLANTA
en el mercado de los derivados con la mejor
calidad y sabor.

Por eso todos los dias se investiga la forma de
elaborarnuevos productos. La metaes competir
en el mercado con quesos madurados, doble
crema, helados, kummis y otros.

En los proximos dias tendremos en el mercado el
Arequipe y el Superyur, yogur para ninos.

De otra parte se estdn tecnificando y
automatizando varios equipos, lo que nos
convierte en una de las plantas mdas modernas
del pais.




